Kochschule

Fingerfood

Herzhaftes von der Vorspeise bis zum Hauptgericht in Schalchen oder auf die Hand

Frihlingssalate mit Brotchip, Senfdressing und gerdsteten Kérnern
Xk k

Obatzda , mal anders" mit Birnen und Croutons im Glas

k%

SffiSte Melone mit Pinienkernen, Limone und Olivendl
El;[ihlingslauch- Kartoffel- Espuma mit LachsspieB

iiiere Bratwirst mit Wurzelwerk im Glas

Ei)rklauch- Schaumsuppe mit Chorizo- Sandwich

Eiitoffel- Sauerrahm- Aioli mit Garnelen und Krautercroutons
ti(ihstatar mit Senfcreme, Gurke im Tramezzini

Sgiktail von Shrimps und Spargel im Knusperkorbchen
E*Wfierlei Wrap von Seafood und Rindfleisch

Verschiedene Quiches vom Blech

>k k

Sffratene Maultaschen mit Schmelzzwiebeln

Eigeljaufilet auf Gazpacho- Salat mit Joghurt

S:Epuccino von Spargel und Krautern mit Scampi
Elfischpflanzerlspieﬁ auf Kartoffel- Gurkensalat

Eigout von Hahnchenbrust mit Spargel, Orangen und Liebstdckel
Eizweinefilet auf stiB- sauerem Schmorgemiuse

SiBes fiir danach

Gebrannte Himbeer- Joghurtcreme im Glas
k%

WeiBer Kaffee- Espuma mit Vanillekirschen
XKk

Selbstgemachtes Mangosorbet mit Zitronen- Joghurt
3k k

Erdbeercreme mit Vanillefond im Waffelhérnchen
KKk

Rhabarbertarte mit Ingwerstreusel
k%

Tiramisu von Erdbeeren und Basilikum
KKk

Dunkles Schokoladenmousse mit Waldbeeren
Xk Kk

Erdbeer- Crushed Ice mit Rhabarberkaltschale

Die oben beschriebenen Fingerfood- Vorschldge und sind saisonabhangig.



