
 

  Info !!! Allergenliste liegt aus oder fragen Sie einfach nach 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N ,  S C H Ö N ,  D A S S  S I E  D A  S I N D  

WO C H E N K A R T E  KW  13  

Montag 23.03.2026 
Ruhetag 

Bestellungen werden aber gerne angenommen 

---------------------------------------------------------- 
Dienstag 24.03.2026 

Asiatisch gebratenes Schweinefleisch 
vom Strohschwein, rote Currysauce, Kokosmilch, 
Gemüse, Ananas- Limettenchutney, Zitronengras,  

Koriander, Basmatireis 
13 Euro 

Veggie und Vegan ohne Fleisch 

---------------------------------------------------------- 
Mittwoch 25.03.2026 

Wiener Backhähnchen 
in Butterschmalz gebacken, 

mit Kartoffel-Gurkensalat, Radieserl, 
hausgemachte Sauce Tatar 

15 Euro 
Auch Veggie mit gebackenem Blumenkohl 

-------------------------------------------------------- 
Donnerstag 26.03.2026 

Bärlauch Spaghetti 
mit Kirschtomaten, Lachs, Garnele und geröstete 

Sonnenblumenkerne 
12 Euro  

Veggie und Vegan ohne Garnele 
 

------------------------------------- 
Freitag 27.03.2026 bis 14 Uhr geöffnet 

Ikarimi-Lachsfilet gebraten  
auf cremigem Spinat- Risotto 

mit glasiertem Frühlingsgemüse 
16 Euro 

Veggie auf Anfrage 

 

Bezahlung in bar im Hailers Esszimmer 
EC Kartenzahlung nicht möglich.  

 
Wochenspezial 

 
Orientalische Köfte 

Vom Weiderind gegrillt, Bulgursalat mit 
Petersilie, Harissa- Joghurt und Gurke 

12 Euro 
Auch Veggie mit Falafel 

*** 
 

Frühlings Salat 
mit Gartenkräuter, Croutons, Körner 

Sauerrahm-Karottendressing 
und gebratener Hühnerbrust 

12 Euro 
 

*** 
 

Wochensuppe einfach Lecker 

 
Kohlrabi Schaumsuppe 

mit gepickelten Radieschen und  
gebeizter Lachsforelle 

8,50 € 
 

*** 
 

Dessert 

Käsekuchen Creme „ZUPFKUCHEN STYLE“ 
mit Erdbeergel und Schokoknusper 

8,50 € 

 
 
 

Hausgemachtes Eis und Sorbet 
mit Knusper Streusel 

Nach Tagesangebot 
je 3,50 € 

 
 
 

Isabells frisch gebackene Küchlein 
Nach Tagesangebot 

Stück 3,50 € 
 


